
Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

Für vegane Alternativen wenden Sie sich bitte an das Service Team. 

 

 

 

 

 

MENU DU CHEF 
 

 
TUNA SASHIMI 

Mango Cashew Salat 

Wasabi Creme 
 

 

--- 
 

 

KÜRBIS INGWER SUPPE 
Kimchi Gyoza 

Sojasauce 
 

 

--- 
 

 

HIRSCHRÜCKEN ÖSTERREICH 

Gebraten 

Nusskruste | Sprossenkohl | Maroni 

Schupfnudeln 

Wildsauce 

 

 

--- 
 

 

TONKABOHNEN SCHNITTE 
eingelegte Birne 

Sauerrahmeis 

 

 

ODER 
 

 

KÄSE 
ausgesuchter Käse 

Feigensenf 

Bezauer Sennereibutter 

 

 
Menü € 88,00 

 

 

last call 13.00 

last call 21.00 



Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

Für vegane Alternativen wenden Sie sich bitte an das Service Team. 

 

 

 

 
VORSPEISE 

 

 

 

FELDSALAT 
Speck | Ei 

Senfdressing € 13,90 
 

 

 

 

RINDSBOUILLON 
Grießnockerl ODER Flädle € 8,90 
 

 

 

 

KÜRBIS INGWER SUPPE 
Kimchi Gyoza 

Sojasauce € 11,90 
 

 

 

 

BEEF TATAR 
getrüffeltes Spinateis 

Toast | Sennereibutter € 20,50 
 

 

 

 

TUNA SASHIMI 
Mango Cashew Salat  

Wasabi Creme € 23,40 

 

ODER 

 

MELONEN SASHIMI VEGAN € 18,40 
 

 

 

 

TRÜFFELPASTA 
frische Pasta 

Trüffelschaum I Freiland Eigelb I gehobelt  

schwarzer Trüffel I Grana Padano € 22,70 



Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

Für vegane Alternativen wenden Sie sich bitte an das Service Team. 

 

 

 

 
HAUPTSPEISE 

 

 

 

 

RAMSCHWAG SAIBLING NENZING 
Filet | gebraten 

Fenchel sous vide | Jasminreis | Selleriepüree 

Granatapfel-Safran-Schaum € 35,80 

 

 

 
GARNELEN EDEN 

geschält | gebraten 

Safran Risotto  

junges Gemüse € 36,80 

 

 

 
KALBSTAFELSPITZ 

gekocht 

Wurzel Gemüse | Apfelkren 

Kartoffel Schmarren | junger Spinat  

Krensauce  € 29,90 

 

 

 
HIRSCHRAGOUT  

Ragout vom heimischen Wild 

Rotkraut | Speck | Pilze | Perlzwiebel 

Serviettenknödel € 32,90 

 

 

 
VEGANE „GÄNSEKEULE“  

Austernpilze im Reisblatt 

Rotkraut | Serviettenknödel 

Brombeerjus € 26,90 

 



Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

Für vegane Alternativen wenden Sie sich bitte an das Service Team. 

 

 

 

 
HAUPTSPEISE 

 

 

 

 

RINDERFILET BODENSEEREGION 

medium | gebraten 

Urkarotte | Selleriepüree  

getrüffelte Pommes Frites 

Jus € 46,90 

 

 

 
WIENER SCHNITZEL LÄNDLE KALB 

Preiselbeeren 

 

wahlweise 

 

Petersilienkartoffeln 

Blattsalat 

Pommes Frites € 28,90 

 

 

 
HIRSCHRÜCKEN ÖSTERREICH 

gebraten 

Nusskruste | Sprossenkohl | Maroni 

Schupfnudeln  

Wildsauce € 43,90 

 

 

 
BARBERIE ENTENBRUST  

gebraten 

Kürbis Orangen Gemüse | Grießknödel 

Jus € 31,90 

 



Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

Für vegane Alternativen wenden Sie sich bitte an das Service Team. 

 

 

 

 
DESSERT 

 

 

 

ZWEIERLEI SCHOKOLADE 
Schokolademousse 

Schokoladenkuchen | halbflüssig 

Blutorangen Shot € 12,40 

 

 

 
WIENER EISKAFFEE 

gerührt | Kaffeelikör 

Vanilleeiscreme | Espresso € 10,50 

 

 

 
VARIATION SORBET 

hausgemachte Sorbet € 10,90 

 

 

 
TONKABOHNEN SCHNITTE 
 eingelegte Birne 

 Sauerrahmeis € 12,40 

 

 

 
NOUGATKNÖDEL 
 Marillenröster | Butterbrösel 

 Vanilleeis € 14,80 

 

 

 
KÄSE 

ausgesuchter Käse 

Feigensenf 

Bezauer Sennereibutter € 16,60 


